Isa Terra dellg Tradizioni

Ristorante Pizzeria

CPene






lsa Terra dellg Tradizioni
con il suo ampio parcheggio privato
e la sua veranda esterna é l'ideale per pranzi e cene di lavoro, battesimi,
matrimoni, feste di compleanno, feste di laurea,

e per ogni genere di eventi e cerimonie.
Su richiesta possiamo preparare per voi menu di ogni genere
a partire da € 25,00...

e non solo...

Da noi ogni giorno potrete dequstare la Paella:

- Paella Valenciana € 16,00 a porzione (min. 2 persone)

- Paella di Pesce € 18,00 a porzione (min. 2 persone)







Vieni a trascorrere da noi le serate con la tua famiglia,
abbiamo creato uno spazio giochi esterno su misura per i tuoi bambini e

abbiamo anche inserito un
Ment Baby

tra cui scegliere le sequenti portate:

Antipasto
Piatto di Prosciutto Cotto € 7,00
Primi Piatti
Pasta al Pomodoro € 8,00
Pasta al Pesto € 8,00
Gnocchi al Pomodoro € 8,00
Gnocchi Burro e Salvia € 8,00
Secondi Piatti
Cotoletta con Patatine € 12,00
Wurstel alla Piastra con Patatine € 12,00
Hamburger alla Piastra con Patatine € 12,00

Salamella alla Piastra con Patatine € 12,00



Antipasti

Focaccia con Pomodoro e Origano € 5,00
Focaccia con ‘Nduja Calabrese € 6,00
Focaccia Liscia € 4,00
Focaccia con Porchetta di Ariccia Igp e ‘Nduja Calabrese € 9,00

Antipasti di Terra

Antipasto Misto di Terra della Casa € 15,00
Gnocco Fritto € 5,00

Stracciatella di Burrata € 10,00
Dischetto di Melanzane alla Parmigiana (piatto da 4 pz.) € 10,00
Mozzarella di Bufala Campana Dop € 10,00

Scamorza Affumicata alla Piastra accompagnata da Noci e Miele di Acacia € 12,00
Affettato Misto di Salumi servito con Cipollotti Borretani € 12,00

Tartare di Manzo accompagnata da Capperi, Cipolla Rossa di Tropea e Uova € 20,00

Poker di Bruschette con Pomodorini e Basilico Fresco €9,00
Poker di Bruschette al Lardo di Colonnata €9,00
Poker di Bruschette ai Funghi Porcini € 10,00
Capocollo Toscano con Melanzane sott’'Olio € 13,50

%




Antipasti di Mare
Antipasto di Mare dello Chef Samu
Capesante Superiori Gratinate
Carpaccio di Spada con Julienne di Finocchi e Olio Evo
Cocktail di Gamberetti serviti su letto di Rucola
Pepata di Cozze servita su Crostone di Pane
Cozze alla Tarantina Piccante servite con Crostone di Pane
Souté di Vongole servito su Crostone di Pane
Insalatona di Mare
Acciughe del Mar Cantarbico servite con Burro e Crostini di Pane

Carpaccio di Tonno accompagnato
da Pomodorini Pachino e Cucchiaio di Stracciatella

Si avvisa la Spettabile Clientela che il prodotto con (*) é congelato

™

cad.

€ 16,00

€5,50

€ 12,00

€ 12,00

€ 13,50

€ 15,00

€ 16,00

€ 13,00

€ 16,00

€ 14,50



Primi Piatti di Terra

Tortelli Freschi dello Chef Samu con Pistilli di Zafferano e Bacon Croccnate € 16,00
Penne all'Arrabbiata €10,00
Gnocchi ai Quattro Formaggi € 10,00
Paccheri al Sugo Rustico del Tirolo € 10,00
Tagliolini fatti in Casa ai Funghi Porcini € 13,50
Tagliolini fatti in Casa con Pomodorini e Stracciatella di Bufala € 12,00
Paccheri con Melanzane e Ricotta Salata € 11,00

Risotto ai Funghi Porcini mantecato
al Grana Padano Dop (per minimo 2 persone) cad. €12,00

Risotto con Taleggio Cademartori e Pere Williams (per minimo 2 persone) cad. € 12,00
Risotto con Bitto e Sassella Docg (per minimo 2 persone) cad. €12,00
Risotto alla Milanese (per minimo 2 persone) cad. € 11,00

Risotto con Bresaola della Valtellina e Rucola mantecato al Mascarpone
(per minimo 2 persone) cad. € 72, 00

%




Primi Piatti di Mare

Tagliolini fatti in Casa all'Astice * € 19,00
Paccheri fatti in Casa con Calamaretti e Pomodorini € 14,00
Paccheri fatti in Casa Mari e Monti € 14,00
Spaghetti di Gragnano alle Vongole € 14,50
Spaghetti di Gragnano alla Vongole Veraci e Bottarga di Muggine € 15,50
Spaghetti di Gragnano al Nero di Seppia e Capesante € 15,00

Spaghetti di Gragnano alla Carbonara di Pesce serviti

con Pennellata di Nero di Seppia € 17,00
Spaghetti di Gragnano allo Scoglio in Cartoccio € 16,00
Risotto al Nero di Seppia (per minimo 2 persone) cad. € 13,00
Risotto alla Pescatora (per minimo 2 persone) cad. € 14,00
Tortelli Freschi fatti in Casa con Ripieno di Aragosta € 19,00

I TIPI DI PASTA PROPOSTI POSSONO ESSERE ABBINATI IN BASE ALLA
PRODUZIONE DI PASTA FRESCA GIORNALIERA DELLO CHEF, QUALI:
STRASCINATI, SCIALATIELLI, TONNARELLI, GNOCCHI O TORTELLONI RIPIENI
IN BASE ALLA STAGIONE.

Si avvisa la Spettabile Clientela che il prodotto con (*) é congelato

™




Secondi Piatti di Carne

Filetto di Manzo ai Ferri € 19,50
Filetto di Manzo al Pepe Verde servito su Crostone di Pane € 20,00
Filetto di Manzo al Gorgonzola servito su Crostone di Pane € 20,00

Filetto di Manzo allo Speck con Scaglie di Grana

e Rucola servito su Crostone di Pane € 20,00
Filetto di Manzo alla Messicana servito su Crostone di Pane € 20,00
Filetto di Manzo ai Funghi Porcini servito su Crostone di Pane € 20,00
Filetto di Manzo alla Voronoff € 20,00
Tagliata di Filetto di Manzo con Scaglie di Grana e Rucola € 20,00
Tagliata di Filetto di Manzo ai Funghi Porcini € 20,00

Tagliata di Filetto di Manzo servita con Scamorza Fusa alla Piastra e Trevisana € 20,00

Tagliata di Filetto di Manzo al Rosmarino € 20,00
Costata di Manzo alla Piastra € 19,00
Grigliata mista di Carne € 19,00
Nodino di Vitello ai Ferri € 14,00
Nodino di Vitello ai Funghi Porcini € 14,00
Nodino di Vitello al Vino Bianco € 14,00
Nodino di Vitello al Limone € 14,00

Cotoletta alla Milanese

ii € 15,00




Secondi Piatti di Pesce

Grigliata Mista ai Ferri *

(Gamberone, Scampo, Calamari, Spada, Spiedino di Pesce e Filetto di Branzino)

Pesce Spada ai Ferri *

Pesce Spada alla Mediterranea con Pomodorini Pachino,
Olive Rosate e Gocce di Capperi *

Frittura Mista di Pesce *

(Fettuccine di Calamari, Anelli di Calamari, Sarde, Ciuffi e Gamberetti)
Gamberoni ai Ferri *

Gamberoni “Flambati” al Brandy *

Spiedino di Pesce

Anelli di Calamari Fritti *

Gran Zuppa di Pesce servita su Crostone di Pane

Branzino al Forno con contorno di Patate (spinato al tavolo)
Branzino al Sale (spinato al tavolo)

Branzino al Guazzetto servito su Crostone di Pane (spinato al tavolo)

Branzino ai Ferri (spinato al tavolo)

Si avvisa la Spettabile Clientela che il prodotto con (*) é congelato

™

€ 21,00

€ 16,00

€ 16,00

€ 15,00

€ 17,00

€17,50

€ 16,00

€ 14,50

€ 24,00

€ 16,00

€ 14,50

€ 16,00

€ 14,50



I Nostri Contorni

Insalata mista di Stagione

Insalata di Pomodori e Rucola
Verdure alla Griglia
Spinaci al Burro

Spinaci in Agrodolce
Patate Prezzemolate
Patate al Forno
Patatine Fritte

Crocchette di Patate

Olive all’Ascolana

Bevande

Acqua Naturale ¥ litro
Acqua Frizzante ¥ litro
Acqua Naturale 1 litro

Acqua Frizzante 1 litro

Bibita in Lattina cl. 33

(Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite)

Vino della Casa Rosso alla Spina % litro
Vino della Casa Rosso alla Spina ¥ litro

Vino della Casa Rosso alla Spina 1 litro

Vino della Casa Bianco alla Spina % litro
Vino della Casa Bianco alla Spina ¥ litro

Vino della Casa Bianco alla Spina 1 litro

Birra alla Spina Bionda Piccola cl.20

Birra alla Spina Bionda Media cl.4

Birra Speciale Weizen cl.50

€4,00

€4,00
€ 5,50
€4,50

€450
€450
€ 5,50
€4,00

€ 5,00
€ 5,00

€ 1,50
€ 1,50
€250
€250

€ 3,00

€ 3,00
€ 5,00
€ 9,00

€ 3,00
€ 5,00
€ 9,00

€ 3,00
€450
€ 6,00



Frutta

Macedonia di Frutta Fresca di Stagione
Macedonia di Frutta Fresca di Stagione con Gelato
Ananas al Naturale

Ananas al Grand Marnier

€ 5,00
€ 6,00
€ 5,00
€ 5,50

Dessert e Semifreddi

Tiramisu della Casa

Crema Catalana della Casa

Crostata di Frutta

Baba con ripieno di Crema Pasticcera e Rhum
Torta Cheesecake alle Fragole

Torta Cocco e Nutella

Torta Ricotta e Pistacchio

Torta Millefoglie

Apple Tartlet (Tortino di Pasta Frolla con Mele e Cannella)
Profiterol (Classico e Bianco)

Tartufo (Bianco, Classico o Nocciola)

Tartufo Affogato al Caffé (Bianco, Classico o Nocciola)

€ 5,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 5,50
€ 5,50
€ 5,50
€ 5,50
€ 5,50
€ 5,50
€ 5,50
€ 5,50
€ 6,50



Dessert e Semifreddi

Semifreddo al Torroncino

Semifreddo al Torroncino affogato al Caffé
Meringata

Coppa al Caffé

Coppa Spagnola

Gelato (per informazioni sui Gusti chiedere al personale)

Gelato personaggi Baby (Fiordilatte, Fragola o Cioccolato)

Sorbetto al Limone Analcolico

Sorbetto al Limone Alcolico
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€ 5,50
€ 6,00
€ 5,50
€ 5,50
€ 5,50
€450
€ 5,50

€ 3,50
€4,00



Aperitivi e Vino al Calice

Crodino € 3,50
Campari € 4,00
Calice di Prosecco € 5,00
Calice di Vino Bianco Fermo (a scelta a seconda della disponibilita giornaliera) € 5,00
Calice di Vino Rosso Fermo (a scelta a seconda della disponibilita giornaliera) € 5,00
Liquori
Limoncello € 3,50
Liquirizia € 3,50
Sambuca € 3,50
Amari € 3,50
Grappa (Bianca, Gialla) € 4,00
Grappa Francoli (Bianca, Gialla) € 4,50
Whisky € 4,00
Whisky Invecchiati € 6,00
Whisky Torbati € 6,00
Rhum € 5,00
Passito € 5,00
Scotch € 6,00
Caffe
Caffe € 1,20
Caffé Corretto €1,70
Caffe Decaffeinato € 1,40
Caffé d'Orzo €1,70

Caffe al Ginseng €1,70




Pizze

Amatriciana (pomodoro, mozzarella, pancetta, cipolla)
Americana (pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine fritte)
Biancaneve (mozzarella)

Calzone ai Quattro Formaggi (pomodoro, mozzarella, formaggi misti)
Calzone Farcito (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi)

Calzone Liscio (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto)
Caprese (pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini freschi, basilico)

€ 800
€6,50
€450
€6,50
€ 6,50
€ 6,00
€750

Capricciosa (pomodoro, mozzarella, prosciutto, carciofi, funghi, olive, acciughe) € 6,50

Carbonara (mozzarella, pancetta, uova, grana, pepe)
Crudo di Parma (pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo di parma)
Diavola (pomodoro, mozzarella, salame piccante)

Freschezza (mozzarella, mozzarella di bufala, pomodorini freschi, scaglie di grana)

Frutti di Mare (pomodoro, mozzarella, frutti di mare)

Fumo (pomodoro, mozzarella, scamorza, pancetta, scaglie di grana)
Funghi Champignon (pomodoro, mozzarella, funghi champignon)
Funghi Porcini (promodoro, mozzarella, funghi porcini)

Gamberetti e Zucchine (pomodoro, mozzarella, gamberetti e zucchine)
Italiana (pomodoro, mozzarella, funghi, carciofi, salame piccante, salsiccia)

Margherita (pomodoro, mozzarella)

Mari Monti (pomodoro, mozzarella, funghi porcini, frutti di mare)
Marinara (pomodoro, aglio, origano)

Maccarone (pomodoro, mozzarella, crudo di parma, funghi porcini)
Napoli (pomodoro, mozzarella, acciughe, origano)

Ortolana (pomodoro, mozzarella, verdure miste)

Patrizia (focaccia con mozzarella di bufala, pomodorini e rucola)
Primavera (pomodoro, mozzarella, pesto, pomodorini, pancetta)
Prosciutto (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto)

Prosciutto e Funghi (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi)
Pugliese (pomodoro, mozzarella, cipolla)

Quattro Formaggi (pomodoro, mozzarella, formaggi misti)

Quattro Stagioni (pomodoro, mozzarella, prosciutto, carciofi, funghi)
Romana (pomodoro, mozzarella, olive, capperi, acciughe, origano)

€ 8,00
€ 7,00
€ 6,00
€ 7,00
€ 8,00
€750
€ 6,50
€ 7,00
€ 8,00
€ 7,00
€ 5,00
€750
€450
€ 8,00
€ 5,50
€ 7,00
€750
€ 8,00
€ 6,00
€ 6,50
€ 6,00
€ 6,50
€ 6,00
€ 6,50



Rosa (pomodoro, mozzarella, patate lesse, peperoni)

Rucola (pomodoro, mozzarella, rucola)

Rustica (pomodoro, mozzarella, salame piccante, zola)
Salmone (pomodoro, mozzarella, salmone norvegese)

Salsiccia (pomodoro, mozzarella, salsiccia)

Salsiccia e Friarielli (mozzarella, salsiccia, friarielli)

Samu (pomodoro, mozzarella, salame piccante, scamorza, zola, peperoni)
Saretta (pomodoro, brie, salsiccia, cipolla, grana in cottura)
Scamorza (pomodoro, mozzarella, scamorza)

Siciliana (pomodoro, mozzarella, melanzana, acciughe, origano)
Tirolese (pomodoro, mozzarella, speck)

Tonno (pomodoro, mozzarella, tonno)

Tonno e Cipolla (pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla)
Valtellina (pomodoro, mozzarella, funghi porcini, bresaola)
Wurstel (pomodoro, mozzarella, wurstel)

Ylenia (mozzarella, scamorza affumicata, trevisana e speck)
Zingara (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, uova)

Zola (pomodoro, mozzarella, zola)

Supplemento per impasto integrale

€ 7,00
€ 5,50
€750
€750
€ 7,00
€750
€ 8,00
€750
€ 5,50
€ 6,50
€ 7,00
€6,50
€ 7,00
€ 8,00
€ 5,50
€750
€ 6,50
€ 5,50

€ 1,00






